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LOUIS ROEDERER ROSE MILLESIME

BRUT 2017 CHAMPAGNE AC 12.5°
75CL

75cl

Marke
Louis Roederer

_ if “ r Herkunft Land
; " Frankreich

" = \ Herkunft Region
1 Champagne

Jahrgang
2017

Alkoholgehalt
125%

Weinfarbe
Rosé

Rebsorte
Chardonnay, Pinot Noir

Passt zu Eintopf, Lamm,Wild,Rind

Herstellungsprozess

Louis Roederer hat fur die Kelterung seiner Rosé-Champagner im
Laufe der Jahre ein in der Champagne einzigartiges Verfahren
entwickelt. Durch die sogenannte Infusion gelingt es nicht nur die
Saftigkeit des Pinots in den Vordergrund zu rucken, sondern auch
seine Frische beizubehalten. Keine malolaktische Garung. 24 % in
Eichenfassern gereift. Ausbau erfolgt Uber vier Jahre in der Flasche.
( !.;"_‘:, Weitere sechsmonatige Lagerung nach dem degorgieren.

LOUIS ROEDERER Temperatur
PAMPAG N 8°C-10°C

ROSE 2016

Allergene
Enthalt Sulfite , Hefe

HIT 84.00

(inkl. MwSt.)
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