' . ﬂ?hner mit Gryff Gin und Gentlemen's Gin
g [ Schauenburgerstrasse 76 | 14410 | Liestal
3 dschauenburg ch oder Tel. 061-806‘27 27

Freitag, 02. Februar 2024 und
i 5 Samstag, 03. Februar 2024

i 18: 30 Uhr | Kosten: CHF 190.- inkl. Meni, 5 Gin,, Mineral & Kaffee
mit Ubernachtung ab CHF 210.- fiir 2 Personen inkl. Fruhstuck

ULLRICH
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GIN & DINE ZUM SCHAUENEGG

Ob Gin zu einem feine Z’Nacht passt, das werden wir gemeinsam mit Ihnen und den beiden Basler

Gin Produzenten Gryff Gin und Gentlemen'’s Gin herausfinden. Erleben Sie einen spannenden
Abend in herzlicher Atmosphare und lassen Sie sich Uberraschen. Das urchige Lindenbeizli
«Zum Schauenegg» liegt gleich neben ihrer etablierten grossen Schwester «Bad Schauenburg»,

der bezaubernden Oase des Baselbiets.

MENU

APERO & 1. GANG
Entenleber Parfait
mit Gin und Ingwer

2. GANG

Carpaccio

von Sankt Jakobsmuscheln
mit Gin und Cambawa

Soho Sling

mit GRYFF Apple Gin French 75

& mit GRYFF Dry Gin
Gimlet

mit Fishermans Gin

Ale & Bread

3. GANG 4, GANG

Granité Medaillon vom Reh,

aus Granny Smith Apfeln
mit Gryff Apple Gin

Basil Smash
mit GRYFF Dry Gin

Jus aus Gin & Wacholderbeeren

Spatzli und Rotkohl

Tales of Juniper
mit Gentleman’s Gin
Ale & Bread

5. GANG

Meringue,

Cremige Passionsfrucht

und Mango Orange Segment

Gin Sin

mit Lumberjacks Gin
Ale & Bread

HOTEL BAD SCHAUENBURG



